
Веселые сосиски - пошаговый рецепт 

      

 

  

Состав:

  

на 2 порции

  

 

  

4 сосиски

  

50-70 г спагетти

  

соль

  

 

  

Пошаговый рецепт веселых сосисок:
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Веселые сосиски - пошаговый рецепт 

  Сосиски очистить от пленки, нарезать колесиками толщиной 1-1,5 см.      

  Спагетти (в сухом виде!) поломать на 4 равные части.      

  Подготовленными спагетти проткнуть сосиски.      

  Отварить в подсоленной воде в соответствии с инструкцией на упаковке (как правило, в течение 8-10 минут).      

  Готовые веселые сосиски аккуратно достать с помощью шумовки выложить на тарелки.Подавать к столу с томатным кетчупом или майонезом.        Блюдо получится еще более интересным, если вместе с обычными спагеттииспользовать цветные, например, черные, подкрашенные чернилами каракатицы.  Приятного аппетита!
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